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Know-how | suroviny na jednom miste

Posouvame hranice profesionalnich kuchafu!
Chef Club je unikatni gastronomicky koncept,
ktery jiz od roku 2012 prinasi moderni kulinarské
trendy do vasich kuchyni.

Dodavame vam ty nejkvalitnéjsi produkty
provérené opravdovymi mistry gastronomie.

INSPIRACE, KREATIVITA, EFEKTIVITA

Sledovani novych gastronomickych trendd, peclivy vybér kvalitnich surovin

od provérenych dodavatel(l, Setrna produkce s uchovanim prirozenych chuti,
vyvazeny podil krystalické soli — to jsou zakladni stavebni kameny znacky Chef Club.
NasSe produkty nejen podpofi originalitu vasich receptur a kreativitu jidel,

ale také vam umozni dosahnout znacnych uspor €asu, energie i pracovni sily.

KUCHARI KUCHARUM

Profesiondlové z Asociace kuchaft a cukréard CR pro vas pravidelng sestavuji moderni
recepty a ukazuji, jak miZete drzet krok se soucasnymi gastronomickymi trendy

i ve vasi kuchyni. Nasi $éfkuchari dbaji na maximalni autenticitu podavaného pokrmu,
a tak vam nazorné ukazuji vyuzivani konvenience jako prémiového produktu.

Nechte se tedy inspirovat.
Chef Club. Jednoduse lepsSi jidlo.

,Produkty CHEF CLUB mi davaji jistotu, Ze nasi hoste vzdy
dostanou chutné jidlo, pripravené pokazde ve stejné kvalité. “

Vaclav Nesnidal,
Executive Chef hotelu Occidental Praha, Barceld Hotel Group

www.chefclub.cz
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Krémove omacky /aws

VIDE
READY
Houbova omacka z liSek Sipkova omadka delicates 1,2 kg
a iampiém"l 900 g Tradiéni staroCeska omacka s autentickou chuti. Silny masovy zaklad

doplnény korenovou zeleninou a lahodnou Sipkovou pastou.

Omacka s vyraznou chuti lisek vhodna k priprave e L p g
|dealni ke zvéring a tmavym masum.

minutek, ale i klasickych ¢eskych pokrmU nebo ragu.

Demi glace 1 kg Quattro formaggi 1,1 kg

Silna zakladni omacka s wraznou masovou chutl, Autenticka chut tradicni italské gastronomie pro Siroké pouZiti.

Zaklad minutkové kuchyné. - - = 3 =
Steakova omacka s ¢ervenym peprem 1 kg
Delikatni steakova omacka s pikantné nasladlou chuti ¢erveného pepre
zjemnéna smetanou.

Svestkova omadka 1,3 kg

Tradi¢ni staroSeska omacka s intenzivni Svestkovou chuti.
I I I e a n a Skvéla k uzenému masu a pokrm0m tzv. na ¢erno.
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Zh Z
bz Smetana Creme Excellent 11 74
QNS Smetanovy krém s 25% podilem tuku. Vhodny na vareni Slehdni.
%i/ni\,e“ Stabilni — v kyselém prostredi, v alkoholu, v horké tekutlne :

nebo vodni lazni. Vlysoky a pevny nasleh.

www.chefclub.cz
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Farmarsky steak 500¢g
Originalni mix cesneku a Salvéje s nizkym podilem
krystalické morskeé soli.

Grilovana zelenina 550 g
Lehce pikantni, vhodna nejen pro pripravu grilované
a pecene zeleniny.

Losos 650¢g
Smés koreni s chuti citrust a cerveného pepre. Atraktivni
vzhled, vhodny na vSechny druhy ryb.

Steak (bez soli) 450 g
Smeés koreni bez soli. Vhodné predevsim na hovézi masa
a steaky s atraktivnim vzhledem a vyraznou strukturou.

Steak Corsica 600 g
Stfredomorské smés chuti citrust, bylin (dominantni
tymian) a koreni, vhodna k pfiprave ryb a svéetlych mas.

Karibsky steak 600 g
Exoticka kombinace bylin a kofeni, vhodna na kure,
rybu nebo krevety.
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Texas gril 600g
Pikantni kofenici smés chili, papriky a exotickych pepfrd,
vhodna na hovézi masa nebo Tex-Mex kuchyni.

Himalajska sul 1000 g*
RUZova stl, bohata na prirodni mineraly, vhodna do mlynkd.

Steak Rozmaryn 770g
Smeés koreni s intenzivnim bylinkovym aroma rozmarynu.
Vhodny zejména na veprové a hovézi maso pecené vcelku.

4 pepre 480 g*
Pepr ¢tyrbarevny cely, vhodny na steaky vSech druht mas,
dekoraci nebo do stolnich miynkd.

Susené houby 500 g
Smeés susenych hub (klouzek obecny, hliva Ustricna, pecarka
dvouvytrusa, hiib smrkovy).
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Studene _

OMACK

BBQ
e S |

Originalni americka receptura
ke grilovanym mastm a burgerdim.

Objem: 2000 ml

LOUISIAN
e
Pikantni omacka z cayennského pepre
a octa. Skvéla na smazena nebo pecena
kureci kridla.

Objem: 2000 ml

BBQ HONEY CHIPOTLE
MA

Lehce pikantni BBQ omacka s prichuti medu
a uzenych chipotle papri¢ek.

Skvéla ke grilovani, pec¢eni nebo do burgerd.

Objem: 2000 ml

TEXAS RIBS

M,

Originalni marinada pro pfipravu neodolatelnych
grilovanych a pe¢enych zeber a dalSich specialit.

Objem: 1900 ml

PIVNI MARINADA

M,

Tradiéni marinada na pec¢ené koleno.

Vhodna i k marinovani Zzeber a v§ech typl mas.

Objem: 2000 ml

BBQ SWEET AND MILD
e———

Jemna a sladka omacka s koufovym aroma.
Vhodna do sendvi¢l a ke v§em druhiim mas.
Vhodna pro détské menu.

Objem: 2000 ml
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Ryze a prilohy =

Jasminova ryze 5kg Divoka ryze 5kg

Vonava a lepiva ryze dovazena pfimo z Thajska. Smeés parboiled ryze a divokeé (tmave) ryze.
Vhodna jako atraktivni priloha, nelepi se, __

Basmati ryie 5 kg vhodnd i do salatd.

Prémiova ryze dovézena z Indie s intenzivni vini. Vhodna F .

pro jakékoliv vyuziti v asijské kuchyni. Arborio ryze 3kg

Originalni italska ryze uréena k pfipravé
toho nejlepsSiho krémového rizota.

Tttt L-R-5-5-8- .
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Jasminova ryze
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Basmati ryze
Ryle loupand douncamng

Dwoka r\;?e

Ryde parbod

PSeniéna tortila 25 cm
Tortily — ploché kulaté placky z pSeniéné mouky o prdmeéru 25 cm.

trérfrid
CHEF CLLB
“——
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Konzervovane Wrobky

Pecene fazole Vv tomatove omacce 2 5kg

aked beans
pmato sauce

snidant.
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NOVINKA

MAJONEZA
A TATARSKA OMACKA

EXCELLENT

Zabodujte excelentni chuti nasich novinek.
Poctivy obsah vaje¢nych Zloutk( v kombinaci
s kvalitnim olejem vytvari idealni chut
majonézy a tatarské omacky Chef Club.

MAJONEZA EXCELLENT 75% 5 kg
’M'-'m

Idedlni k pfipravé salatl, sendvicu, steakovych omacek

a dipl. Obsahuje 7,5 % vajec¢nych zloutka. i
Bez lepku a $krobu. Obsah tuku 75 %. £

TATARSKA OMACKA EXCELLENT 5kg
B M e

Idealni doplnék k peenému masu, zeleniné

a smazenym bramborovym priloham. S vysokym

podilem vajec. Bez lepku.

1&5"/ o
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Oleje

Extra panensky olivovy olej BIO 500 mi
Mimoradné kvalitni olej ze Spanélska. Lehce nahotkly, jemna vyvézend chut.

Olivovy olej z pokrutin Sansa/Pomace 51
Pro kazdodenni pouziti v teplé kuchyni. Diky své tepelné odolnosti a stalosti
oproti ostatnim typdm olejl je ideélni pro zdraveéjsi smazeni a fritovani.

JS

Balsamico

Balsamikova redukce 500 mi

Redukce balsamikového octa z italské Modeny I.G.P. — intenzivni
sladkokysela chut. Vhodna na dekorace, dezerty, Cerstvé ovoce,
salaty nebo grilovand masa a zeleninu.

Balsamikovy ocet bily 500 mi

Jemny balsamikovy ocet s charakteristickou ovocnou kyselosti.
\lyvazena chut, vhodny k marinovani nebo pfipraveé salatovych
dresinkd.

Balsamikovy ocet ¢erny 500 mi

Balsamikovy ocet z italské Modeny. Doplnek teplych i sladkych
pokrmtl. Sladkokysela chut, vhodny k marinovani nebo priprave
salatovych dresinki.

Rajcatove produkty

Koncentrovany rajéatovy protlak 800 g
Intenzivni chut i barva vyzralych rajéat, vynikajici do zakladd
a vSude tam, kde chceme docilit intenzivni rajcatovou chut.

Krajena rajcata v tomatové stavé 2,5kg
100% duzina z vyzralych italskych rajcat v tomatove Stave,
vhodné takeé k vyrobé salsy.

Sugo pomodoro 800 g (
Originalni italska rajcatova omacka se zeleninou a korenim.

Autenticka a intenzivni chut s vysokym podilem rajcat. C'Er_-f;un
Vhodna pro a la carte kuchyni. Yoo ot e

Susena rajcata v oleji 980 g

Susena rajcata ve slunecnicovém oleji. Doplnéné o italské bylinky.
Dotek inspirace ze slunné ltélie. Vhodné do salatd, k mastim,

na pizzu, nebo do modernich priloh jako je kuskus a bulgur.

www.chefclub.cz
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Tekuta 7
ochucovadla %

Séjova omacka 1000 mi
Prirodné fermentovana soéjova omacka, vhodna k dochucovani nebo priprave
marinad. Bez lepku. Delikatni jemna, nasladla autenticka chut.

Teriyaki - omacka a marinada 1000 ml
Oméacka a marinada vhodna k pfipravé asijskych pokrmU a zvyraznéni chuti
grilovanych, pecenych nebo smazenych jidel.

Tekuté fondy

Kureci tekuty fond 700 mi

Fond - silna redukce z autentickych zakladnich surovin. Viychozi surovina pro pfipravu
svétlych omacek, stav, vypekl a vyvart, dochucovani a zesilovani chuti. Neocenitelna
v minutkoveé kuchyni. Snadné davkovani, dokonala rozpustnost za studena i za tepla.

Rybi tekuty fond 700 mi

Fond - silna redukce z autentickych zakladnich surovin s nezameénitelnou chuti aroma more.
Vychozi surovina pro piipravu omacek, vyvard, dochucovani a zesilovani chuti pokrmdi

z ryb a morskych plodd.

Hovézi tekuty fond 700 mi

Fond - silna redukce z autentickych zakladnich surovin. \lychozi surovina pro pripravu
tmavych omacek, stav, vypekl a vyvard, dochucovani a zesilovani chuti. Neocenitelna
v minutkoveé kuchyni. Snadné davkovani, dokonala rozpustnost za studena i za tepla.

Mrazené dezerty

e ’Q& W ek Kiehky jableény zavin z listového tésta 2 kg
P -t TR Tradicni postup pfipravy (rucni vyroba) z Cerstvych strouhanych jablek.
, P Regenerace v mikrovinné troubé nebo konvektomatu. Doplnenim
:‘Q'ﬁ* o o vanilkovou omaéku nebo zmrzlinu ziskéte atraktivni dezert.
¥ ; ,‘_,‘_'}L‘» : . s
g > Livance 6 kg
< v Tradicni postup pfipravy (rucni vyroba) z kynutého testa. Okamzita
S regenerace (1 min.) v mikrovinné troubé nebo v konvektomatu.
< )~

www.chefclub.cz
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ALU félie

150 metri extra pevné hlinikové félie o Sifce
440 mm pro uziti v profesiondlnich kuchynich

s integrovanou rezackou.

e |dedlni k peceni, grilovani, duseni a vareni

¢ Vhodna k zamrazovani a uchovavani ¢erstvosti potravin
e Certifikovana pro pfimy styk s potravinami

Fresh félie Profi

300 metrt profesionalni potravinarské

folie v Sifce 440 mm v praktickém baleni

s integrovanou rfezackou pro snadnou-manipulaci.

e Pokryje gastronadoby _

e Excelentné prilnava a velmi usporna

¢ VVhodna i do mikrovinky

e Uchovava Cerstvost diky optimalni propustnosti kysliku

e Prodluzuje trvanlivost potravin, chrani pred vysusenim
a osychanim

e Zachova chut i aroma syrovych i tepelné upravenych
surovin

e |dedlni k zmrazeni, odolna do —40 °C

T

e L

CHEF CLUB

Pedcici papir

50 metra profesionalniho peciciho‘papiru

o Sifce 450 mm s integrovanou rezackou.

e Pouziti v mikrovinné i horkovzdusné troubé

e \/hodny pro vSechny cukrarske vyrobky az do 220 °C

¢ \Vhodny k vytvoreni forem na pudinky, soufflé, tvorbé
kornoutkl k dekorovani krémem nebo ¢okoladou

e \/ynikajici pro pripravu pokrm{ v papiloté

Papirové utérky

Kvalitni dvouvrstvé, recyklované utérky /
ruéniky/

o 500 Utrzkd, vyska role 20 cm, rozmér Utrzku 25 x 20 cm
e Odvijeni ze stfedu role

e Davkovani po jednom Utrzku i po vice utrzcich naraz
e Vhodné na stiranf tekutin a utirani rukou . -

Certifikovano pro pouziti o
v potravinarskych provozech e
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CHEF CLUB on-line

Dalsi inspiraci véetné receptu, navod(
a reportazi naleznete na nasem webu
nebo profilech Chef Clubu

na socialnich sitich.

#simplybetterfood

©

www.chefclub.cz
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Jsme hrdym partnerem Narodniho tymu AKC CR

Wk i gow creale.

Chef Club vam spolu se svymi produkty prinasi kreativitu,
inspiraci a gastronomické trendy

E1 chefcluncz #simplybetterfood (0) chefelubcz

Kde koupit vyrobky Chef Club?

Vyrobky z fady Chef Club jsou primarné uréeny k pouziti v provozech hromadného stravovani (restaurace, hotely,
catering). Distribuci nasich produktl zajistuji pouze regionalni zastupci a partnerské velkoobchody s potravinami
v jednotlivych regionech. Seznam regionalnich zastupct v jednotlivych regionech najdete na www.chefclub.cz

Kontakt: Chef Club, Mé&lnicka 133, 277 32 Bysice, Ceska republika, www.chefclub.cz, chefclub@chefclub.cz
ICO: 14803691, DIC: CZ14803691




